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DADOS PESSOAIS 

Nome:   Ana Maria Ferreira da Silva da Costa Freitas     

Morada:  Courela das Mascarenhas cx 7 – 7005-754 S. Miguel de    

Machede   

Telemóvel:    969734266 

Mail:    afreitas@uevora.pt 

Data de Nascimento:  4 de Dezembro de 1954 Nacionalidade: Portuguesa  

FORMAÇÃO 

ACADÉMICA 

2002 - AGREGAÇÃO, Técnicas Cromatográficas em Indústria Alimentar, Universidade 

de Évora, por Unanimidade  

1988 - DOUTORAMENTO, Biotecnologia Alimentar, Universidade de Évora, Distinção 

e Louvor    

1978 - LICENCIATURA, Agronomia, Instituto Superior de Agronomia, UTL, catorze 

valores   

COMPLEMENTAR 

Frequência do curso On-line manager course – promovido pela Direcção Geral de 

Recursos Humanos (DG HR) da Comissão Europeia – Bruxelas, 2011.                                                   

ACTIVIDADES ANTERIORES 

2011 a 2013 Conselheira no Gabinete de Conselheiros Políticos do Presidente da 

Comissão Europeia, Comissão Europeia Bruxelas  

2012 (Dezembro) a 2013 (Outubro) Membro do Conselho Geral da Universidade de 
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Évora 

2006 a 2010 Vice-Reitora da Universidade de Évora com o pelouro Académico.   

2005 a 2006 (três meses) Vice-Presidente do Conselho Científico da Universidade de 

Évora. 

2004 a 2006 Vice-Presidente do Instituto de Ciências Agrárias Mediterrânicas, 

Universidade de Évora.   

2004 a 2005  Vice-Presidente do Conselho Directivo da Área Departamental de 

Ciências Agrárias, Universidade de Évora.    

2004 a 2006 Vice-Presidente do Conselho Científico da Área Departamental de 

Ciências Agrárias, Universidade de Évora. 

2004 a 2006 Presidente do Departamento de Fitotecnia, Universidade de Évora.   

2004 a 2006 Professora Associada com Agregação, Departamento de Fitotecnia, 

Universidade de Évora.   

2002 a 2004 Professora Associada, Departamento de Fitotecnia - Universidade de 

Évora. 

1999 a 2002 Coordenadora da linha de Investigação de Química Bio-Orgânica e 

Analítica da Área da Química do Centro de Química Fina e Biotecnologia (CQFB) da 

Faculdade de Ciências e Tecnologia da Universidade Nova de Lisboa.  

1998 a 2001  Consultora Científica da firma Dias de Sousa Lda. para a área 

cromatográfica.  

1986 a 2002 Professora Auxiliar, Departamento de Química da Faculdade de Ciências 

e Tecnologia da Universidade Nova de Lisboa.  

 

ACTIVIDADE EM CARGOS DE GESTÃO 

ENQUANTO CONSELHEIRA NA COMISSÃO EUROPEIA 

Foi responsável, enquanto conselheira no gabinete de Conselheiros Políticos do 
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Presidente da Comissão Europeia (BEPA), dos seguintes dossiers: 

1. Dossier Ensino Superior e contactos com a DG Educação e Cultura (DG EAC)  

2. Acumulou em Janeiro de 2012 o dossier do Ensino Superior com a 

Investigação ao integrar a equipa da Chief Scientific Adviser do Presidente da 

Comissão e passou a ter no portfólio os contatos com: 

2.1 Gabinete do Presidente da Comissão (incluindo participação nas reuniões 

diárias do gabinete); 

2.2 Conselho Técnico e Científico do Presidente da Comissão Europeia 

(Science and Technology Advisory Board STAC); 

2.3  Contactos com os gabinetes dos Comissários (e respectivas Direcções 

Gerais): 

2.2.1 Educação e Cultura (DG EAC); 

2.2.2 Agricultura (DG AGRI); 

2.2.3 Emprego (DG EMPL); 

2.2.4 Mercado (DG MARKT); 

2.3 Representações do Estados Membros;  

2.4 Parlamento Europeu incluído o STOA (The Assessment of Scientific and 

Technological Policy Options for the European Parliament); 

2.5 Conselho Europeu e Presidências rotativas do mesmo; 

3. Portfolio Educação (incluindo dossiers de secundário e primários); 

4. Países Africanos, do Caribe e Pacífico (ACP); 

5. Questões de Género; 

6. Contactos com o European Group on Ethics (BEPA- Gabinete dos Conselheiros 

Políticos do Presidente da Comissão Europeia);  

RESPOSTA A CONSULTAS INTERSERVIÇOS 

Respondeu às consultas Interserviços (e participou nas reuniões 

interserviços) dos seguintes comunicados produzidos pela DG Educação e 

Cultura (EAC): 

1. Modernization of Higher Education; 
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2. Developing a Youth on the Move card; 

3. Erasmus for ALL; 

4. Rethinking Education; 

5. Internationalization of Higher Education; 

6. Open up Education; 

ORGANIZAÇÃO E PARTICIPAÇÃO EM REUNIÕES INTERNAS 

1. Encontro entre o Presidente da Comissão Europeia e cientistas Europeus com 

vista à constituição de um Conselho de Ciência e Tecnologia 

a. Comissão Europeia, Bruxelas 6 de Junho de 2012; 

2. Reuniões do Conselho de Ciência e Tecnologia do Presidente da Comissão 

a. Comissão Europeia, Bruxelas, 27 de Fevereiro de 2013; 

b. Comissão Europeia, Bruxelas, 10 de Abril de 2013; 

c. Comissão Europeia, Bruxelas, 9 de Julho de 2013; 

3. Workshop - Raising European Commission awareness for systemic risks and 

global resilience”, Comissão Europeia, Bruxelas 5 de Março de 2013. 

4. Participou nas reuniões com o Parlamento Europeu com vista à criação de 

um Serviço de Ciência no Parlamento. 

5. Duas reuniões entre a Comissão Permanente do CRUP e o Presidente da 

Comissão Europeia. 

a. Lisboa, Portugal,  Janeiro de 2012;  

b. Lisboa, Portugal,  Janeiro de 2013; 

REPRESENTAÇÕES 

Representou o Gabinete dos Conselheiros Políticos do Presidente da 

Comissão 

Nas reuniões para discussão do documento que estabelece o Strategic 

Implementation Plan para o European Innovation Partnership in Agriculture e 

participou como representante da Chief Scientific Adviser na reunião final do High 

Level Steering Group (Foi sherpa da CSA). 

Nas reuniões do High Level Group on Education and Training Policies no âmbito do 

Conselho Europeu para discussão do programa final ERASMUS for ALL (agora 

ERASMUS +). 
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PUBLICAÇÕES 

Citizens for the XXIst Century in: Berlaymont Paper - N° 3 - October 2013: Science and 
Society, Time for a new deal (ed. by the Team of the Chief Scientific Adviser) edição 
Comissão Europeia BEPA. 
 

COMUNICAÇÕES ORAIS POR CONVITE 

 
Workshop on the final report “SEE Science Project” 
Título: Policies Recommendations for Science Centers Implementation 
Burgas, Bulgaria 23-25 de Setembro de 2013 
 
Semana das Ciências Sociais 
Organização AAUE 
Título: Consequências da crise na União Europeia 
Évora, Portugal 16 de Abril de 2013 
 
Coimbra Group High-level Seminar  
Research Policy in the light of “Horizon 2020”  
Organizado em colaboração com Venice International University e  University of 
Padova  
Título: Are we ready for the XXIst century 
Veneza, Itália 4-5 de Abril de 2013 
 
International Conference on Teaching and Learning in Higher Education 
Organização Departamento de Psicologia da Universidade de Évora  
Título: New Challenges in Higher Education Learning and Teaching 
Évora, Portugal  21 de Março de 2013 
 
Mesa Redonda - Barriers to Innovation 
Sustainable Agriculture Roundtable Series 
Título:  Reconciling science and policy making 
Organizado por Eldman the Center  
Bruxelas, Bélgica 27 de Novembro de 2012  
 
Conferência Improving Skills 
Organizado pela Comissão Europeia e a Presidência Cipriota 
Membro do Painel: Evidence from Secondary Analysis of International Surveys  
Limassol, Chipre 15 de Dezembro de 2012 
 
Mesa Redonda Regional and Peripheral Universities - What Role within the Europe 
2020 Strategy?  
Organizado pelo Comité das Regiões 
Chair do Painel - Regional and Peripheral Universities: Student and Academic 
Recruitment, Financing and International Cooperation Perspectives 

http://ec.europa.eu/bepa/pdf/publications_pdf/brief-policy/berl_papers_issue_3.pdf
http://seedfeedfood.eu/category/blog
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Bruxelas, Bélgica 25 de Outubro de 2012. 
 
EUCYS 2012 awards e 2012 Intel Educator Academy EMEA. 
Organizado pela Comissão Europeia e a Academia Intel    
Título: STEM policy in the EU 
Bratislava, Eslováquia 24-26 de Setembro de 2012 

 
Collegio Universitario RUI – Organizado pela European University College Association 
EUCA 
Membro do painel:  The contribution of the residential model of collegiate halls of 
residence to the new European student mobility programs 
Roma, Itália 13 de Julho de 2012.   
 
Conferência Internacional: Developing IBSE: New Issues  
Organizada em conjunto por IAP e ALLEA em colaboração com a Finnish Academy of 
Science and Letters & Finland's Science Education Centre LUMA  
Plenária -  Our role on inventing the future 
Key note:  Science education - an engine for growth and jobs  
Helsínquia, Finlândia 30 Maio a 1 Junho de 2012.  
 
EUNIS RECTORS Conference  
Título: How can technology improve communication between universities and 
national and international bodies? The EU policy tools 
Praga, República Checa  24-27 de Maio de 2012 
 
Conferência Anual da European University College Association EUCA 
Título: EU policy for higher education 
Bruxelas, Bélgica 3 de Maio de 2012 
 
University of Boras em representação do BEPA e da CSA  
Título: Promoting the European Dimension in Research,  
Bruxelas, Bélgica 21 de Março de 2012 
 
Seminário “Especialização Inteligente” 
Organizado pela Comissão Europeia em colaboração com a Universidade de Évora 
Título: O novo Programa Quadro para a Educação: a Modernização das 
Universidades 
Évora, Portugal 7 de Fevereiro de 2012 
 
Conference on the Modernization of Higher Education  
Organizada pela Comissão Europeia e a Presidência Polaca  
Membro do Painel - Debate on Communication with stakeholders, experts and policy 
makers 
Sopot, Polónia 23-25 de Outubro de 2011  
 
Volunteering and Civil Construction of Europe 
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Organização European University College Association  EUCA 
Título: Modernization of higher education in Europe: what challenges do we face  
Madrid, Espanha 7 de Outubro de 2011 
 
European University College Association - EUCA Summer School  
Título:  Education at the center of Europa 2020 agenda 
University of Cambridge 
Cambridge, Reino Unido 14-15 de Setembro de 2011 

 

PARTICIPAÇÃO EM REUNIÕES  

 
Creating markets from research results 
Organizado pelo European Patent Office 
Munique, Alemanha 6-7 de maio de 2013  
 
EU Innovation in a Changing World 
European Parliament Seminar of European Ideas Network - EIN Working Group on 
Innovation 
Bruxelas, Bélgica 30 de Janeiro de 2013 
 
Opening up Education through Technologies 
Conferência dos Ministro de Educação  
Coorganizado pelo Governo Norueguês e a Presidência Cipriota  
Oslo, Noruega  9-11 de Dezembro de 2012  
 
Sustainable growth in the European Union - the role of education and training 
Bruxelas, Bélgica  13 de Novembro 2012 
 
Regional and Peripheral Universities - What Role within the Europe 2020 Strategy?  
EUA (European University Association) mesa redonda 
Bruxelas, Bélgica 25 de Outubro de 2012 
 
European Education and Training Youth Forum 2012 
Organização, Comissão Europeia, DG Educação e Cultura 
Bruxelas, Bélgica 18-19  de Outubro de 2012 
 
Innovation Summit 
Organização, Comissão Europeia,  DG Investigação e Inovação  
Bruxelas, Bélgica 2 de Outubro de 2012 
 
EEB conference – Renewing Europe's Commitment to sustainable development in the 
aftermath of Rio +20  
Bruxelas, Bélgica 1 de Outubro de 2012  
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Modernization Higher Education through soft skills 
University Club Foundation  
Bruxelas, Bélgica 27 de Setembro de 2012   
 
Scientific Support to EU Decision-Making 
Joint Research Center JRC - Eurostat Seminar 
Ispra, Itália 17-18 de Setembro de 2012 
 
Horizon 2020 and the future of European research  
Organização, Comissão Europeia, DG Investigação e Inovação 
Bruxelas, Bélgica 21 de Junho de 2012 
 
Transforming regional economies 
Organização, Comissão Europeia, DG para a Política Regional (DG-REGIO)  
Bruxelas, Bélgica 15 de Junho de 2012 
 
Science-based policy advise to the EU 
Conferência na representação do Free State of Bavaria junto da Comissão 
Bruxelas, Bélgica 7 de Maio de 2012 
 
Reunião dos Ministros de Bolonha 
Bucareste, Roménia  25-27 de Abril de 2012 
 
Seminário em Lisboa "Especialização Inteligente" 
Organização, Direcção-Geral para a Política Regional (DG Regio) da Comissão 
Europeia, com o apoio do Observatório do QREN. 
Chair na sessão: Smart Specialisation to boost National and Regional economies in 
long term 
Lisboa, Portugal 19 de Abril de 2012 
 
Hearing on Horizon 2020: The Framework Programme for Research and Innovation 
Parlamento Europeu 
Bruxelas, Bélgica 20 de Março de 2012 
 
State of play of DG EAC policies on higher education, EIT and innovation, "Erasmus 
for All" 
Organizaão, Comissão Europeia,  DG Educação e Cultura 
Bruxelas, Bélgica 13 de Março de 2012 
 
The European Commission's Equal Opportunities Strategy 2010 -2014: “Making it 
happen” 
Bruxelas, Bélgica 8 de Março de 2012  
 
Joint Workshop on the “Knowledge Triangle” 
Co-organizado pela  DG EAC – CESAER (Comissão Europeia) 
Bruxelas, Bélgica 9 de Março de 2012 
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Expanding access to published research: The Fitch Report 
Co-organizado pela Royal Academy e The Foundation for Science and Technology 
Londres, Reino Unido 6 de Março de 2012  
 
ERC Conference: 5 Years of Excellent IDEAS  
Organização, European Research Council 
Bruxelas, Bélgica 29 de Abril de 2012 
 
European Research Area Conference 
Comissão Europeia, DG Investigação e Inovação 
Bruxelas, Bélgica 30 de Janeiro de 2012 
 
European Economic Governance in an International Context 
Jean Monnet Global Conference  
Bruxelas, Bélgica 24 de Novembro de 2011 
 
Globalization of Innovation: impacts of networks, globalization and their Interaction 
with EU strategies   
Comissão Europeia, DG Investigação e Inovação 
Bruxelas, Bélgica 9 de Dezembro de 2011 
 
The EU Smart Specialization Strategy (S3) Initiative- Understanding the role of 
Universities Organização,  ESMU 
Bruxelas, Bélgica 1 de Dezembro de 2011 
 
New skills for new jobs  
Oraganização, Comissão Europeia, DG Educação e Cultura  
Bruxelas, Bélgica 19 de Novembro de 2011 
 
The use of Science in Policy-Making  
Organização, the free State of Bavaria  
Bruxelas, Bélgica 7 de Novembro de 2011 
 
The 2011 Innovation summit  
Comissão Europeia, DG Investigação e Inovação 
Bruxelas, Bélgica 6 de Outubro de 2011 
 
Examining quality culture in higher education institutions 
Organização EUA (European University Association) em colaboração com a 
Presidência Polaca do Conselho da Europa 
Bruxelas, Bélgica 16 de Setembro de 2011 
 
Education at a Glance 2011: OECD Indicators 
Lançamento do Relatório da OCDE  
Bruxelas, Bélgica 13 de Setembro de 2011 
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Review of International Rankings  
Apresentação do Estudo EUA (European University Association)   
Bruxelas,  Bélgica 17 de Junho de 2011 
 
Evolutions in the Southern Mediterranean: implications for the European Union  
Jean Monet Seminar  
Bruxelas, Bélgica  30-31 de Maio de 2011 

 

ENQUANTO VICE REITORA 

Enquanto Vice-reitora na Universidade de Évora teve a tutela dos Serviços 

Académicos e  da Biblioteca Central. 

Foi responsável pela aplicação do Dec. Lei 74/2006 (adequação a “Bolonha”). 

Integrou a Comissão que fez a 1a alteração dos Estatutos para aplicaçãoo do Regime 

Jurídico das Instituições de Ensino Superior - RJIES. 

Foi relatora do relatório de auto-avaliação elaborado na sequêcia da visita de follow-

up da European University Association em Fevereiro de 2010. 

Foi membro do Conselho de Gestão da Universidade de Évora. 

Foi responsável pela Empresa de Gestāo das Herdades Experimentais (ZEA) desde a 

sua criação em 2009. 

 

PARTICIPAÇÃO EM REUNIÕES  

Comunicação oral: Can PhD enhance students employability  
Second EUA-CDE Annual Meeting 
University of Lausanne, Switzerland, 4-5 de Junho de  2009 
 
GOVERNANCE 
1ª Conferência Modern 
Organização, MODERN European platform in higher education modernization. 
Bruxelas, Bélgica, Junho de 2009.  
 
Convenção da European University Association (EUA) 
Praga, República Checa  18-21 de Março de 2009 
 
Enhancing of Supervision: Professional Development and Assessment of Supervisors 
Workshop organizada pela EUA-Council for Doctoral Education (CDE)  
Imperial College, Londres, UK, 8-9 de Janeiro de 2009.   
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EUA Council for Doctoral Education Launch Conference,  
University of Lausanne, Switzerland, 1-3 de Junho de 2008 
 
Towards Financially Sustainable Higher Education Institutions,  
EUA Experts Conference 
Bruxelas, Bélgica, 7-8 de Fevereiro de 2008. 
 
Responsible Partnering Special Conference  
Oragnizado pela EUA 
Lisboa, Portugal, 3-4 de Dezembro de 2007  
 
Doctoral Programmes 
Organizado pela EUA 
Bruxelas, Bélgica, 11-12 de Outubro de 2007 
 
Europe's universities beyond 2010 - diversity with a common purpose  
4th EUA Convention of Higher Education Institutions 
Lisboa, Portugal, 29-31 de Março de 2007  
 

ORGANIZAÇÃO DE REUNIÕES 

 
Seminário: Universidade e Formação: desafios e novos rumos  
Organizada no âmbito da Comissão especializada do CRUP para a Educação o 
seminário  
Universidade de Évora Maio de 2009 

ACTIVIDADE CIENTÍFICA 

DOMÍNIO DE ACTIVIDADE 

Análise e Tecnologia Alimentar. Análise Instrumental por Cromatografia 

nomeadamente gasosa e líquida de alta resolução, bem como as técnicas hifenadas 

com Espectrometria de massa. Especial enfoque na avaliação do impacto dos 

compostos do aroma (identificação e quantificação) com os aromas identificados em 

painéis sensoriais. Uso de cromatografia enantioselectiva e impacto sensorial de 

enantiómeros. Influência do excesso enantiomérico no impacto sensorial. Matrizes 

mais estudadas vinhos, azeite e produtos lácteos.   

 

http://guest.cvent.com/EVENTS/Info/Summary.aspx?e=798937d0-214d-4c57-af26-31f235661ba0
http://www.unil.ch/index.html
http://www.eua.be/eua-events/responsible-partnering-special-conference/
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DOMÍNIO DE ESPECIALIZAÇÃO 

Cromatografia; Análise Sensorial; Cromatografia enantioselectiva e 

multidimensional; Análise de aromas.   

ACTUAIS INTERESSES DE INVESTIGAÇÃO 

Investigação especialmente dirigida para a análise de vinhos e azeites 

principalmente identificação de compostos presentes no extracto do aroma e 

determinação da relação existente entre os compostos químicos e o impacto 

sensorial dos mesmos.  

Identificação de enantiómeros, determinação do excesso enantiomérico utilizando 

cromatografia enantioselectiva. Aplicação da quiralidade na determinação da 

genuinidade e na detecção de fraudes. Limites de detecção e detecção 

olfactométrica de enantiómeros. Relação com o aroma dos produtos alimentares. 

Utilização de Cromatografia multidimensional compreensiva. 

EXPERIENCIA NA ORIENTAÇÃO 

DOUTORAMENTO 

Luís Maria Pestana Torres Vaz-Freire, Dezembro de 2008. Aprovado com distinção e 

louvor, Universidade de Évora grau em Eng.ª Alimentar. 

Laila Hasser Ribeiro, co-orientação, FCT/UNL, grau em Química Orgânica 

Fundamental. 

MESTRADO 

Maria Giraldes Pietra Torres, em 2004/2005- Determinação e identificação dos 

compostos voláteis no queijo de Évora. Universidade de Évora 

Luís Maria Pestana Torres Vaz-Freire, 2001/2002- Aplicação de técnicas de análise à 

determinação de voláteis em vinhos por GC e GCMS – SPME, SDE, comparação de 

limites de detecção. Mestrado em Tecnologia Alimentar, Universidade Nova de 

Lisboa Faculdade de Ciências e Tecnologia em Tecnologia Alimentar UNL/FCT. 

 Luz Catarina Neves Fernandes, 2001/2002 – Aplicação de técnicas de cromatografia 

de gás e HPLC ao estudo da Caracterização Volátil de vinhos com Fermentação 

Maloláctica.. 

Andreia Bento das Neves Cruz 1999 - Estudo do aroma de azeites virgens com um 

nariz electrónico: o aroma scanner, Mestrado em Ciência e Tecnologia de Alimentos, 
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Universidade Técnica de Lisboa Instituto Superior de Agronomia. Co-orientação, 

Orientador Principal, J.M.B.Gouveia (ISA/UTL). 
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